TARIFS T.T.C. 2016 - 2017 TARIFS T.T.C. 2016 - 2017 TARIFS T.T.C. 2016 - 2017

nTTC EDATE — 2,100 K¢ Manchon de canard confit (x12) 12,50 €
|l e PBQDUITS L ” 600 gr Cou de canard confit(x6) 6,00 € “ PORC ||
Kg Canard éviscére 4,00 € I Kg Graisse de canard confite 400 € Kg Cochon entier ou demi (100kg) 4,00 €
Kg Paletot de canard 6,00 € . Kg Longe de cochon (12kg) 480 €
Kg  Foie gras de canard 38,00 € l CONFITS SOUS VIDE [ Kg Cote de cochon 7.80 €
K'g Foie gras de canard mi-cuit (sur commande) 75,00 € B i _ Kg Réti de cochon 980 €
Kg Magret de canard 15,90 € Piece Cuisse de canard confite sous-vide 3,30 € Kg Saucisse de cochon fraiche 8.90 €
Piéce Cuisse de canard fraiche 2,50 € Kg Gésier de canard confit sous-vide 17,00 € Kg Jambon frais (12kg) 4,80 e
Kg Sauté de canard 12,35 € Piece Manchon de canard confit sous-vide 0,90 € Kg Saucisse a sécher & 10’90 €
Kg Cotelette de canard 18,80 € Piéce Cou de canard confit sous-vide 0,90 € Kg Saucisson 4 sécher 11’50 €
kg Tournedos de nl.;lgl‘('l de c‘;mard - 18,90 € Kg Saucisse de canard confite sous-vide 19,00 € Ko (Clgi 3 mmrisse 8’00 £
Kg Roti de magret fourré au foie gras a rotir 23,85 € Piece Magre[ de canard confit sous-vide 9,50 € Kg Poitrine entiére (10 kg) 3,80 €
Kg Aiguillette de canard 17,00 € — ?
Piéce Crusque de canard 2,60 € || RILLETTES ET PATES ” Kg _]zfrret . 590 €
Kg  Ceeur de canard 9,50 € 400 gr Cou de canard farcis au foie gras 11,00 € ne fjllet Mignon g
By [Cesieudsicanss. bt Silids 900 gr Rillettes de canard 20% foie gras 5’80 € i ] e
Kg Gésier de canard pelé 10,00 € 300 & Rillettes d d 20(70 foi & 7’00 e Kg Pied 380 €
Kg Manchon de canard frais 2,00 € 4 e c— . o1€ gras ’ Kg Carbonade 15,90 €
Kg Cou de canard frais 900 € L lkg Rﬂlettes de canard 20% foie gras 20,00 € Kg Coustelous 7.00 €
Kg Parure de canard 3,00 € 200 gr Rillettes de canard nature 4,80 € 125 gr Paté de cochon de campagne 1,90 €
Kg Saucisse de canard a griller 13,00 € ?(2)(5) gt &11?%165 de ca(rilard nature g’gg 2 200 gr Paté de cochon de campagne 2,80 €
: E 25 gr Paté de canar ) 300 gr Paté de cochon de campagne 3,60 €
|[ - PRODUITS SEMI-FRAIS ” 200 gr Paté de canard 4,20 € 300 gr Boudin de cochon e 5,00 €
Kg Friton de canard 15,00 € 300 gr Paté de canard 5,60 €
Piéce  Jambon de magret séché entier 9,80 € 200 gr Paté de friton de canard 3,80 € “ SALAISONS ]|
Kg  Jambon de magret sec tranché 42,00 € 300 gr Paté de friton de canard 480 € Kg Terrine de pété 12.90 €
Kg S"lll('?.ﬁﬁ(‘ de canard séchée 21,00 € 1 kg Paté de friton de canard 15,00 € Kg Jambon séché de cochon 19’00 €
, l\’g Saucisson de canard séchée 19,00 € 125 gr Aigui]]e[te de canard au foie gras 9,00 £ Kg Sancisse sicherdecodhion 15’00 €
‘l 7 CONSERVES FERMIERES || zgg gr ﬁgu?i}e“e ge canalﬂ au gofe gra? ;ggg z Kg Saucisson sec de cochon 18,00 €
125 gr - Foie gras entier de canard 13,30 € 650 gi Magurlete (tits c;nfaizaflouifé :lllefiirf:bgras 14’00 = ne Copp.a de cochon : o s
200 gr  Foie gras entier de canard 21,80 € 300 or Magret de vanzvd 20 natrel 7’8() € Kg BO.Ud.m de cfochon cut 10,00€
350 gr  Foie gras entier de canard 33,00 € 120 gr Coegur de canard fourré au foie gras 6’0() € Kg Poitrine Salé e
500 gr Foie gras entier de canard 45,00 € 5 2 )
ll\g Foie gras m,],l,i” de canard 80,00 € || VOLAILLES FESTIVES ” " JUS DE FRUIT 1|
u 7 _ PLATS CUISINES Il Kg Chapon fermier 12,00 € 75¢l Jus de pomme, poire, pomme poire, pomme cassis 3,20 €
1Kg Haricot au confit de canard 10,00 € Kg Oie de grnee 18,00 € 75cl Pétillant de. pomime, poi{e, pomme poire, 350€
1Kg Lentille au confit de canard 10,00 € Kg Poule farcie 18,00 € pomme cassis, pomme péche
1Kg Canard aux pruneaux 11,00 € LAI =
1Kg Civet de canard au vin rouge 11,00 € || — »LLESv — n “ AMANDES FRANCAISE I|
1Kg Piperade au confit de canard 12,00 € Kg Poulet fermier a rotir 7,50 € 1Kg Filet 3,00 €
T Kg Cuisse de poulet 8,95 € 250 gr Sachet . 4,30 €
|I " CONFITS PAYSANS ” Kg Filet de poulct 14,80 € 125 gr Croustillant 3,30 €
600 gr Cuisse de canard confite (x2) 7,80 € Kg A.ile de POU]C.E e 5,50 € S : . -
9,400 Kg Cuisse de canard confite (x4) 19.30 € Kg Pintade fermiére a rotir 9,00 € La MAISON RASPIDE, agriculteur producteur a Verdun-sur-Garonne

vous propose ses produits fermiers. Canards gras, volailles et porc,

3,700 Kg Cl’li§se de canard (:011{:11,(‘()( 10) 2880 € Kg Canette fel‘mlerc? a}‘(,mr 750 € élevés en plein air, nourris avec nos céréales de facon artisanale.
390 gr Geésier de canard confit (x5) 7,00 € Kg Can.ard ferl.mel: ahr(?tlr 4,00 € ¢ Volailles démarées vivantes de 3 a 5 semaines Poulets, Pintades, Oies.
780 gr Gésier de canard confit(x10) 11,50 € Kg Lapin fermier a rotir 8,50 € Demander les tarifs

550 gr Manchon de canard confit(x4) 5,00 € Kg Pigeon fermier a rotir 20,00 €




BON DE COMMANDE

Désignation PU.TTC| Qté | Montant

COMMANDE A RETOURNER :
Nom : . S
Prénom :
Adresse : ...

ADRESSE DE LIVRAISON

(si différente de I'adresse ci-dessus)
Nom :
Prénom :
Adresse @ ...

TElL .. e .
Date de livraison souhaitée : .
Paiement : O chéque joint a la commande
o mandat © envoie contre-remboursement.
voir conditions ci-dessous Slgnature :

CONDITIONS GENERALES DE VENTES

Prix :

Ils s’entendent T.T.C., départ de la ferme.
Frais de port :

A la charge du client (groupage intéressant).
Port GRATUIT a partir de 457,35 € TTC

Reglement :
Acompte a la commande : 50 % minimum.
Solde a la livraison.
Commandes groupées : nous consulter.
Expéditions et délais :
Nos expéditions sont faites par transporteur dans les huit jours
suivant la commande.

PLAN DE SITUATION

VERDUN-SUR-GARONNE
“Maison Raspide”
Grenade

TOULOUSE

Cadeau personnel et d’entreprise
Fourniture pour :
Repas de Mariage, Baptéme, Communion, Grillade...

COMMANDE, LIVRAISON, EXPEDITION FRAIS
et CONSERVES
OUVERT TOUS LES JOURS TOUTE L’ANNEE
du Lundi, au Vendredi
de 9h a 12h et de 14h a 19h
Samedi de 9h a 12h

MAISON RASPIDE,
PRODUCTEUR

10, RUE GUSTAVE EIFFEL
82600 VERDUN-SUR-GARONNE

Tél. : 05 63 64 35 10
Tél. Portable : 06 10 19 05 52
E-mail : jraspide@wanadoo.fr
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VENTE
DIRECTE
DE LA FERME

TARN ET GARONNE

TRADITION
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VENTE A LA FERME
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DIRECT SELLING FROM THE FARM
TRADITIONAL FARM METHOD

BIENVENUE
A LA FERME



